
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dates 
Plat principal  (même si le détail des potages & dessert n’est pas indiqué, ils 

sont tout de même donnés aux enfants !) 
Evénements particuliers ... 

Lundi 3 Boudin blanc – compote – purée  

Mardi 4 Fajitas de poulet - légumes  

Mercredi  5 Les maternelles se rendent en bus à l’école WBE d’Etalle pour assister à un spectacle  

(5€ seront facturés en fin de mois) 

Jeudi  6 Mijoté de porc – pommes de terre – champignons  

Vendredi 7 Pâtes saumon/brocolis 

Bulletins I en primaire 

P5-P6 : animation dans les bois avec la DNF du 

canton d’Habay – toute la matinée 

Lundi 10 Boulettes sauce tomate – frites- salade  

Mardi 11 CONGE 
Jeudi 13 Pâtes jambon/crème  

Vendredi 14 Emincé de dinde – riz- poivrons  

Lundi 17 Hamburgers – crudités 
Passage du photographe  
(dès 8h15 pour les petits frères/sœurs non scolarisés) 

Mardi 18 Rôti de porc orloff – stoemp aux carottes  

Jeudi 20 Poisson pané – purée – concombres  

Vendredi 21 Couscous de poulet  

Lundi 24 Hachi Parmentier – salade Réunion de parents I 

Mardi  25 Jambon grillé – pommes de terre – salsifis 
 

Jeudi 27 Poisson meunière – riz – chou-fleur 
 

Vendredi 28 Roulade de bœuf – frites - carottes 
 

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir des allergènes. Tous les constituants de nos repas sont susceptibles de varier.  

Voici la liste des ingrédients : fruits à coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lupin, œufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergènes peuvent être posées au/à la cuisinier.ère. 

 

 


