
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dates 
Plat principal  (même si le détail des potages & des desserts 

n’est pas indiqué, ils sont tout de même donnés aux enfants !) 
Evénements particuliers ... 

Lundi 2 Fajitas de poulet ou de porc (au choix) , salade  

Mardi 3 Poisson pané, purée, salade de  concombres  

Jeudi 5 Omelette, frites, salade de tomates  

Vendredi 6 Roti  de porc ardennais, pommes de terre, haricots   

Lundi 9 Pâtes à la crème et au poulet    

Mardi 10 Poisson, pommes de terre, carottes cuites   

Jeudi 12 Petite saucisse, purée, compote   

Vendredi       13 Gyros de poulet, riz Déguisement pour tous   

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de 

contenir des allergènes. Tous les constituants de nos repas sont susceptibles de varier.  

Voici la liste des ingrédients : fruits à coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lupin, œufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, 

sulfites. Toutes les questions relatives aux allergènes peuvent être posées à la cuisinière 

 

 


